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Estamos vivendo um momento histórico e muito esperado 
pelo setor de bares e restaurantes: com o avanço da 
vacinação e a ampliação das medidas para o combate à 
pandemia da COVID, as medidas de flexibilização, finalmente, 
começaram a avançar e, aos poucos, estamos retomando o 
ritmo de trabalho e a economia.

ApesarApesar de não estar sendo da maneira como entendemos ser 
possível: basta fazer uma análise sobre os números de 
internações e o andamento da imunização para perceber que 
todos os municípios capixabas já poderiam estar na 
classificação de Risco Baixo há bastante tempo; no entanto, 
toda vitória do setor deve ser comemorada. Não há tempo 
para lamentar, estamos arregaçando as mangas para 
retomarretomar os atendimentos aos clientes e mitigar os prejuízos 
do período. 

Pensando nisso, o SindBares e Abrasel no ES participam da 
ação da Abrasel nacional em busca da reparação financeira 
contra Estados e municípios pelas perdas em consequência 
das medidas restritivas.  Estamos todos do mesmo lado na 
batalha contra o coronavírus, porém, não há dúvidas de que 
nosso setor pagou um preço infinitamente maior do que os 
demais! Houve um desequilíbrio muito grande nas medidas 
rerestritivas, sem, contudo, o amparo necessário por parte dos 
entes responsáveis por essas medidas. Deixaram 
empresários, funcionários e famílias entregues a própria 
sorte, simplesmente proibidos de tirar seu sustento de sua 
atividade laboral. Um arbítrio claramente inconsequente. 
Com isso, para 60% dos estabelecimentos formais o 
fechamento foi inevitável.

Nesta edição, além do recomeço pós-pandemia para o nosso 
setor, também falamos sobre os convênios e parcerias para 
nossos associados. Conheça e aproveite as condições 
especiais para você, seus dependentes e funcionários em 
cursos e vantagens para o seu negócio.

Encerro lembrando a todos para 
garantirem suas inscrições no 33º 
Congresso Abrasel: evento 
imperdível, online gratuito entre 
os dias 11 e 13 de agosto 
especialmente para empresários 
de bares e restaurantes.

           Boa leitura!   

Rodrigo Vervloet ,
Presidente do Sindbares e Abrasel no ES
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Vantagens de se associar 

Quem é associado SindBares e Abrasel 
no ES se destaca no mercado. Dentre os 
diferenciais, você tem acesso à 
qualificação por meio de cursos, 
palestras, workshops e feiras. Além de 
participação em eventos sobre as 
principais novidades e tendências do 
sesetor no país e no mundo e ainda têm a 
vantagem de ampliar seu networking 
com outros empresários do setor e 
fornecedores, possibilitando a criação de 
novos negócios e parcerias.

Para mais informações, ligue (27) 
3038-1271 ou envie e-mail para  
sindbares@sindbares.com.br

• Acesso a informações privilegiadas do segmento

• Contato com rede de parceiros e convênios com 
produtos e serviços a preços e condições de pagamento 
diferenciados

•• Desconto em instituições de ensino, insumos, 
equipamentos, automóveis, exames de medicina do 
trabalho, meios de pagamento e muito mais

• Taxas exclusivas dos vouchers Alimentação, Sodexo, 
Ticket e Alelo por meio da Sou Abrasel

• Assessoria jurídica em demandas trabalhistas, cíveis e 
tributárias

Associado SindBares e Abrasel tem:

Já estão abertas as inscrições para 
participar do maior evento de 
conhecimento do setor de alimentação 
fora do lar no país, o Congresso Nacional 
Abrasel. Com o tema: “Impactos 
socioeconômicos, o imenso alcance 
positivo do setor na vida dos brasileiros”, 
o o evento reunirá, entre os dias 11 a 13 de 
agosto, os principais líderes 
empresariais e da gastronomia no Brasil 
a fim de gerar inteligência para os donos 
de bares e restaurantes em seus 
negócios. 

Além da programação de painéis e  

debates, os participantes poderão 
aproveitar a feira virtual, com a presença 
dos principais parceiros da Abrasel. 

O O 33º Congresso Nacional Abrasel é uma 
realização da Abrasel e Prazeres da 
Mesa, tem patrocínio da Alelo, Ambev, 
Coca-Cola, JBS, Reserva 51, Sodexo e 
Ticket.

Acesse congressoabrasel.com.br e faça 
já gratuitamente a sua inscrição.

Participe do 33° Congresso Nacional Abrasel 



O recomeço: avanço 
da vacinação 
melhora perspectiva 
do setor de bares, 
restaurantes e
similares 

A imunização da 
população contra a 
COVID-19 é acompanhada 
com esperança pelo setor 
de bares, restaurantes e 
similares no Espírito Santo 
e em todo o Brasil: com a 
vacinação,vacinação, a tendência é 
que as restrições de 
horário sejam 
flexibilizadas, garantindo 
fôlego extra para o 
recomeço tão aguardado 
pelos empresários e 
ttrabalhadores do setor 
iniciamos o mês de julho 
com a Grande Vitória em 
Risco Baixo, finalmente.

No Espírito Santo, mais de 
42% da população já 
recebeu a primeira dose e 
14% dos capixabas já estão 
completamente 
imunizados com 2ª dose 
também, de acordo com 
dadosdados da Secretaria de 
Saúde do Estado. O 
presidente do 
SindBares/Abrasel no ES, 
Rodrigo Vervloet, destaca 
a importância do avanço 

da imunização para o fim 
do estrangulamento 
sofrido pelos 
estabelecimentos de 
alimentação fora do lar. 

““Ao analisar os índices 
divulgados pela Sesa da 
pandemia é possível ver 
que todas as cidades da 
Grande Vitória já poderiam 
estar há mais tempo no 
risco baixo e não só no 
inícioinício do segundo 
semestre: o acumulado de 
casos e de óbitos mensal 
vem diminuindo mês a 
mês. Vale destacar que nas 
cidades com risco baixo, 
onde o funcionamento de 
babares já estava liberado, 
não houve o aumento de 
casos, reforçando que a 
relação entre abertura de 
bar com aumento de 
contágio não existe”, 
ressalta. 

A Associação Brasileira de 
Bares e Restaurantes 
(Abrasel) projeta um fim de 
ano “muito bom”, reflexo 

da projeção de alta de 
100% na receita do setor no 
segundo semestre sobre 
2020. O presidente da 
entidade Paulo Solmucci 
Júnior lembra, porém, que 
esses avanços não vão 
eliminareliminar as perdas do setor 
desde 2020. No ano 
passado, a receita do 
segmento caiu 25%. “Para 
nos recuperarmos deste 
tombo serão necessários, 
pelo menos, dois anos. As 
empempresas ainda não estão 
alcançando rentabilidade 
que tinham em 2019 e 
parte continua endividada 
por conta da pandemia e 
isso ainda precisa se 
administrado pelas 
empempresas”, analisa.
>>> 

04 * Informações consultadas em 07/07/2021 no site coronavirus.es.gov.br
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Os clientes estão voltando
O avanço do combate à 
pandemia tem tido reflexos 
em restaurantes de todo o 
Brasil. De acordo com dados 
da Associação Brasileira de 
Bares e Restaurantes 
(Abrasel), desde maio houve 
umauma queda de cerca de 40% 
no delivery, com 
compensação dessa 
retração na chamada venda 
no “salão” dos 
estabelecimentos — o que 
reforça esse movimento de 
migmigração de consumidores 
para o consumo fora do lar. 
A entidade identificou 
também o aumento tanto no 
tráfego de clientes, como no 
valor do tíquete médio em 
bares e restaurantes pelo 
país. país. 

“O Dia dos Namorados foi 

explosivo em vendas de 
Norte à Sul. A demanda 
subiu muito, com uma 
recuperação clara em 
andamento. Não creio em 
terceira onda da covid pelo 
índice de vacinação em 
crcrescimento e pelos 
anúncios de avanço na 
imunização em praças que, 
para nós, são fundamentais, 
como Rio e São Paulo”, disse 
Paulo Solmucci Júnior, 
presidente da associação.

Regionalmente, a volta dos 
clientes também é percebida 
entre os estabelecimentos 
capixabas. “Os clientes estão 
voltando, os salões dos 
restaurantes estão voltando 
a receber os profissionais 
queque estavam em home office, 
e esse é um termômetro 

decisivo de retomada. Para 
avançar ainda mais nesta 
recuperação é fundamental 
continuar seguindo os 
protocolos de segurança”, 
destaca Rodrigo, presidente 
do SindBares e Abrasel no 
ES. ES. 
O retorno dos auxílios 
emergenciais teve impacto 
direto na demanda dos 
restaurantes, indica o 
executivo nacional. “O 
‘coronavoucher’, mesmo 
menor, para nós tem efeito 
didireto na demanda. Quando 
ele foi suspenso, sentimos 
na mesma hora. Além disso, 
ainda há uma demanda 
reprimida em serviços”, 
afirma. 

Matéria de Capa

Rodrigo Vervloet
Presidente Sindbares e Abrasel no ES

>>> 

* Informações consultadas em 07/07/2021 no site coronavirus.es.gov.br

"Ao analisar os 
índices divulgados 
pela Sesa da 
pandemia é possível 
ver que todas as 
cidades da Grande 
Vitória já poderiam 
estarestar há mais tempo 
no risco baixo e não 
só no início do 
segundo semestre"
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Reparação financeira

Em função das graves e 
comprováveis perdas 
registradas pelos negócios 
do setor desde o início da 
pandemia, consequência 
direta das medidas 
restritivas, a Associação 
BrBrasileira de Bares e 
Restaurantes (Abrasel) 
ingressou com ações civis 
públicas exigindo reparação 
financeira aos negócios do 
setor em todos os estados 
da federação e em 270 
municípios.municípios.
 
“Enquanto alguns setores 
ganharam com a crise, 
fomos um dos mais 
prejudicados pelas medidas 
restritivas impostas. Não 
estamos discutindo o mérito 
destas iniciativas. Temos 
claclareza de que as perdas 
provocadas no setor foram 
resultantes de atos do 

do executivo municipal e 
estadual, portanto, cabe a 
estes a responsabilidade 
pela reparação” afirma o 
presidente da Abrasel, Paulo 
Solmucci.

NaNa justiça, a Abrasel as 
ações exigem a reparação 
financeira para os 
estabelecimentos 
associados, uma limitação 
imposta pela própria 
legislação. “Estamos 
trtrabalhando politicamente 
para que a ação seja 
estendida a todo o setor. 

 Acreditamos que na medida 
em que expõe o problema e 
chama a atenção da 
sociedade para a 
importância dos bares e 
restaurantes, a campanha 
traz benefícios a toda a 
cocoletividade”, argumenta o 

presidente da Abrasel.
 
SegundoSegundo a entidade, com a 
causa coletiva ganha, o 
próximo passo será que cada 
estabelecimento ingresse 
com uma ação individual 
apresentando os cálculos de 
perdas comprováveis em 
funçãofunção das medidas do 
poder público e pedindo a 
reparação correspondente.

>>> 

Paulo Solmucci
Presidente da Abrasel Nacional

“Para nos recuperarmos deste 
tombo serão necessários, pelo 
menos, dois anos. As empresas 
ainda não estão alcançando 
rentabilidade que tinham em 
2019 e parte continua endividada 
por conta da pandemia e isso 
aindaainda precisa se administrado 
pelas empresas"
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Com a demora na publicação das MPs 
emergenciais, o SindBares e Abrasel no 
ES se anteciparam para garantir aos 
associados ferramentas jurídicas que 
preservar empresas e empregos 
enquanto as MPs não eram publicadas. 
Assim, por meio de termo aditivo à 
CoConvenção Coletiva de Trabalho, junto 
aos Sindicatos dos Trabalhadores do 
setor, o Sintrahotéis e Secohtuh para 
concessão de férias coletivas e banco de 
horas. O acordo teve validade até o dia 31 
de março, concomitante com a retomada 
de restrições mais severas a todas as 
aatividades comerciais no Espírito Santo
...

Rodrigo Vervloet e Odeildo Ribeiro, presidente 
do SintraHotéis 

Atuação forte

Parcerias para você e seu negócio
CCAA

OsOs associados, seus 
dependentes e 
colaboradores garantem 
50% de desconto no 
primeiro ano e condições 
especiais nas unidades do 
CCAA de Vitória e Vila 
Velha.Velha. Os descontos para 
colaboradores são válidos 
enquanto houver vínculo 
empregatício com o 
associado. Para mais 
informações, entre em 
contato com o 
SindBares/Abrasel.SindBares/Abrasel.

Novo Milênio 

AA Novo Milênio oferece aos 
associados, seus 
dependentes e seus 
funcionários 20% de 
desconto e mais 5% de 
pontualidade. O 
percentual de  desconto é 
válidoválido para todos os 
cursos de Graduação e 
Pós-graduação. Para 
saber mais sobre o 
convênio, basta ligar para 
o Sindbares/Abrasel.

Welcome Group

CConheça o Welcome 
Group. Trata-se uma 
plataforma de 
relacionamento e negócios 
com ferramentas que 
apoiam o empreendedor 
na fidelização de clientes, 
ofoferece plataforma de loja 
virtual e e Mesa de 
Negócios. Entre em 
contato com o 
SindBares/Abrasel para 
mais informações e 
aproveitar todas as 
condiçõescondições especiais que o 
Welcome Group oferece!
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Coluna do Associado

O Alas Restaurante é um 
pedacinho da Grécia em 
Vitória. O chef Kosmas 
Poulianitis, grego residente 
no Brasil há 13 anos, e sua 
esposa, Juliana Sivieri, 
idealizaram o Alas com o 
objetiobjetivo de compartilhar 
com os capixabas um pouco 
da cultura grega e esse 
desejo é materializado desde 
a decoração até o menu com 
pratos originais e autênticos 
e a carta de vinhos com 
rrótulos gregos exclusivos.  

"Buscamos proporcionar ao 
cliente uma experiência 
única da Grécia, tanto para 
quem quer matar as 
saudades de lá, quanto para 

quem nunca visitou e, no 
Alas, oportunidade de 
conhecer parte dessa 
cultura por meio da 
gastronomia com pratos 
autênticos e originais", 
destaca. 

OO associativismo com o 
SindBares também é 
valorizado pelo empresário 
que destaca o acesso a 
informações estratégicas 
como uma das vantagens. 
"Além disso, temos a troca 
dede experiência com outros 
empresários  e a 
oportunidade de participar 
de cursos e palestras", 
enumera.

 Kosmas Poulianitis
Propietário do Alas Restaurante

Em 2021, o Spaghetti & Cia 
celebra 35 anos de muita 
história e sabor.  O 
proprietário Felipe Delboni 
conta que a história da 
empresa familiar começou 
com uma pequena casa de 
massas na Beimassas na Beira Mar. 

"Hoje contamos com duas 
unidades com a proposta de 
ser uma cantina italiana, 
com ambiente 
aconchegante, atendimento 
acolhedor e uma comida 
farta e saborosa. Um dos 
nossosnossos diferenciais são as 
massas e os molhos, de 

produção própria, que se 
encontram à venda na loja 
no interior do restaurante", 
conta. 

AA empresa familiar é 
associada ao SindBares e 
Delboni destaca o acesso a 
informações estratégicas 
como um dos benefícios do 
associativismo. “Temos ter 
acesso a esses dados de 
ininteresse do setor de forma 
mais rápida e também 
alguns benefícios, como 
linhas de crédito 
exclusivas”, comenta.

35 anos do Spaghetti & Cia
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Experiência única no Alas Restaurante


